-SPEISENKARTE-

PONNOO R WD

‘g Montag
-
25.09.2017

Menue 4,10 €

Dienstag

Salatteller 4,10 €

26.09.2017

Allergene:
A Glutenhaltige Getreide und Getreideerzeugn.
(Weizengluten)
B Milch und Milcherzeugnisse .
C Krebstiere und Krebstiererzeugnisse Mittwoch
D Fisch und Fischerzeugnisse
E Weichtier und Weichtiererzeugnisse
F Eier und Eiererzeugnisse
G Senf und Senferzeugnisse 27.09.2017
H Sesamsamen und Sesamerzeugnisse
| Soja und Sojaerzeugnisse
J Sellerie und Sellerieerzeugnisse
K Schalenfriichte
L Erdnlsse und Erdnusserzeugnisse
M Schwefeldioxid und Sulfit
N Lupinen und Lupinenerzeugnisse

Zusatzstoffe: Donnerstag
1. Farbstoffe
. Konservierungsstoffe
. Geschmacksverstarker
Schwefel 28.09.2017
Phosphat
SiBungsmittel
Zucker und
SuBungsmittel
MilcheiweiB
9. Antioxidationsmittel
alle Speisen mit jodiertem Salz

Anderungen vorbehalten!

Menue

Dessert

Rindergulasch - Eintopf
mit Brétchen *”

Tortellini mit Ricotta - Spinatfiillung
in einer Tomaten - Gemiisesauce **F~

Hahnchen - Doner

im Fladenbrot, mit Eisbergsalat,Tomate,

Gurke und Tzatziki AB¢~

Fleischkase - Muffin

mit Nudelsalat und Ketchup >*8F¢*

Frisches Obst

SiiRspeise "B

Dessert - Kuchen #&F/

Frisches Obst

Alternativ kann zum taglichen Menue auch ein Salatteller vom frischen Salatblfett gewahlit werden.




-SPEISENKARTE-

ONNOUTAWN =

: = Montag
-
25.09.2017

Menue 4,10 €

Dienstag

Salatteller 4,10 €

26.09.2017

Allergene:
A Glutenhaltige Getreide und Getreideerzeugn.
(Weizengluten)
B Milch und Milcherzeugnisse .
C Krebstiere und Krebstiererzeugnisse Mittwoch
D Fisch und Fischerzeugnisse
E Weichtier und Weichtiererzeugnisse
F Eier und Eiererzeugnisse
G Senf und Senferzeugnisse 27.09.2017
H Sesamsamen und Sesamerzeugnisse
| Soja und Sojaerzeugnisse
J Sellerie und Sellerieerzeugnisse
K Schalenfriichte
L Erdnlsse und Erdnusserzeugnisse
M Schwefeldioxid und Sulfit
N Lupinen und Lupinenerzeugnisse

Zusatzstoffe: DonnerStag
. Farbstoffe
. Konservierungsstoffe
. hmacksverstarker

e nacksverstarke 28.09.2017
Phosphat
. SUBungsmittel
. Zucker und
. SiBungsmittel
. MilcheiweiB
9. Antioxidationsmittel

alle Speisen mit jodiertem Salz

Anderungen vorbehalten!

Menue

Dessert

Vegetarischer - Eintopf
mit Brétchen *”

Tortellini mit Ricotta - Spinatfiillung
in einer Tomaten - Gemiisesauce *°F’

Vegetarischer Gyros - Doner

im Fladenbrot, mit Eisbergsalat, Tomate,

Gurke und Tzatziki &%~

Falafelballchen

mit Nudelsalat und Ketchup %’

Frisches Obst

SiiRspeise "B

Dessert - Kuchen A&/

Frisches Obst

Alternativ kann zum taglichen Menue auch ein Salatteller vom frischen Salatbiifett gewahlit werden.




